ndet,
Ha/losﬁ%ag mal:

Hier gibts ein kinderleichtes Nachkochrezept, ein kleines Kreuz-
wortratsel und auf der Riickseite ein Wimmelbild zum Suchen
und Aufhdangen, viel SpaR!

Currywurst
mit Bayckk_rtf)f feln

ZUTATEN (f[jr4 Personen)  ZUBEREITUNG

Tofuwirstchen Die Kartoffeln waschen, etwas abtrocknen und der Lange
oder Wiener und nach halbieren. In einer Schissel mit 01, Rosmarin und Salz
Niirnberger vermischen. Auf ein mit Ol bestrichenes Blech legen und
Kinderketchup bei 200°C ca. 35-45 Min. backen. Zwischendurch 1-2-mal
Curry und Paprika wenden. Die Wilrstchen in fingerdicke Stiicke schneiden und
800 g Kartoffeln in der Pfanne in etwas Of anbrutzeln. Auf Teller geben, mit
Rosmarin Ketchup UbergieRen und Curry und Paprika dariiberstreuen.
Olivendl, Salz Mit den heifsen Kartoffeln servieren.
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