
2    Finde  
die Buch- 
staben?

Für eine
gute Zeit

zu Hause.

Alle haben in dieser schwierigen Zeit den Alltag neu zu 
bewältigen; für uns ist es im Bio-Laden auch eine Um-
stellung. Oft ist die Ware nicht lieferbar, die Kunden kaufen 
größere Mengen ein und alle müssen diszipliniert auf die 
eigene Gesundheit achten. 
Weil Ihre Kinder nicht in die Schule, in die Kita oder zu 
Freunden können, finden Sie hier ein paar Spielideen zur 
Ablenkung. 
An Alle ein großes Dankeschön für den Zusammenhalt!
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  Currywurst  
 mit Backkartoffeln1

ZUTATEN (für 4 Personen) 
Tofuwürstchen 
oder Wiener und 
Nürnberger
Kinderketchup
Curry und Paprika
800 g Kartoffeln
Rosmarin
Olivenöl, Salz

ZUBEREITUNG
Die Kartoffeln waschen, etwas abtrocknen und der Länge 
nach halbieren. In einer Schüssel mit Öl, Rosmarin und Salz 
vermischen. Auf ein mit Öl bestrichenes Blech legen und 
bei 200 °C ca. 35–45 Min. backen. Zwischendurch 1–2-mal 
wenden. Die Würstchen in fingerdicke Stücke schneiden und 
in der Pfanne in etwas Öl anbrutzeln. Auf Teller geben, mit 
Ketchup übergießen und Curry und Paprika darüberstreuen. 
Mit den heißen Kartoffeln servieren.

Hier gibts ein kinderleichtes Nachkochrezept, ein kleines Kreuz-
worträtsel und auf der Rückseite ein Wimmelbild zum Suchen 
und Aufhängen, viel Spaß!

Hallo Kinder,
schaut mal:



3 Hilf den Hasen
Hier ist aber viel los – findest du alle Möhren?

Auflösung: 10 Möhren


